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Dodávka elektrického konvektomatu“
P/015/INV/2020
„Dodávka 1 ks elektrickéHO KONVEKTOMATU“ 

Účastník vyplní následující tabulku parametrů nabízeného zboží. Do prázdné kolonky účastník doplní:

· v případě vyčíslitelného parametru: konkrétní číselnou hodnotu (odpovídající požadavku)
· v případě nevyčíslitelného parametru: ANO/NE v závislosti na tom, zda jeho nabízené zboží požadavek splňuje/nesplňuje, případně specifikaci konkrétního parametru
V případě, že nabídka účastníka nebude splňovat požadované parametry (tj. v případě vyčíslitelného parametru nabídka nesplní požadovanou minimální hodnotu a v případě nevyčíslitelného parametru bude u požadavku uvedeno NE), bude nabídka takového účastníka vyřazena z výběrového řízení.

	Požadované parametry
	Nabídka účastníka

	KONVEKTOMAT: typ ….. (doplní dodavatel)

	Kapacita:
	

	1. 20 podélných zásuvných roštů pro 2/1 gastronádoby
	

	2. stojanový vozík s rozestupem zásuvů 65mm 
	

	3. stojanový vozík s dvojitými otočnými kolečky
	

	4. rukojeť pro stojanový vozík
	

	5. pro použití s 2/1, 1/1, 2/4 gastronádobami
	

	Režim konvektomatu:
	

	6. vaření v páře 30°C - 130°C
	

	7. horký vzduch 30°C - 300°C 
	

	8. kombinace páry a horkého vzduchu 30°C - 130°C 
	

	Ovládání
	

	9. barevný TFT displej 10,1“ s vysokým rozlišením
	

	10. kapacitní dotyková obrazovka se srozumitelnými symboly pro snadné intuitivní ovládání
	

	11. centrální ovládací kolečko s funkcí push určené k intuitivní volbě a potvrzení vybraných možností
	

	Čištění a péče
	

	12. systém automatické čištění a péče o varnou komoru
	

	13. generátor páry nezávislý na tlaku vody
	

	14. 9 programů čištění určených k bezobslužnému čištění také přes noc
	

	15. automatické čištění o odvápnění generátoru páry 
	

	16. extrémně rychlé čištění za pouhých 12 min. pro téměř nepřerušenou hygienickou přípravu
	

	17. provoz je možný bez zařízení na změkčování vody
	

	18. provoz je možný bez dodatečného ručního odvápňování
	

	Technické parametry
	

	19. napětí 400V
	

	20. el. příkon max. 68 kW
	

	21. max. rozměry: š 1090 x v 1880 x h 1120mm 
	

	22. připojení do sítě LAN  
	

	23. pokrmová sonda s min. 6 měřícími body
	

	24. trojité sklo dveří pro větší bezpečnost obsluhy
	


U technického parametru vyjádřeného číselnou hodnotou uvede dodavatel hodnotu nabízeného přístroje. Na technické parametry, které nejsou označeny minimální nebo maximální hodnotou, zadavatel připouští toleranční rozsah +/- 10%.
…………………………………………………………………………………………….
Jméno a podpis osoby oprávněné jednat za účastníka ZŘ
V ………………….. dne ………………………..
