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Minimální kvalitativní podmínky

Veřejná zakázka 
[bookmark: _Hlk1474831]„Zajištění dodávky stravy zaměstnancům Slezské nemocnice v Opavě“
Číslo spisu: OPA/FMP/2023/07/stravování SNO
Číslo zakázky: P23V00000287


Skladba obědů:
· Jídelníček bude sestaven podle principů zdravé výživy.
· Obědy musí být složeny z polévky, hlavního jídla (včetně oblohy, např. zelenina) s možností výběru min. ze 4 jídel (z toho 1 jídla bezmasého) a nápoje s možností výběru na místě (teplý čaj, čistá studená voda, ochucený studený nápoj). O sobotách, nedělích a svátcích je dostačující výběr ze dvou jídel. Jako doplňkový bude na výběr denně zeleninový salát nebo ovocný kompot (ve vyrovnaném poměru, vhodně doplňující hlavní jídla v menu), jehož cena nebude zahrnuta v ceně oběda, ale bude hrazena strávníkem navíc. 
· Jídla budou připravována podle receptur ve skladbě obvyklé. K jídlům, kde je to vhodné (minimálně 1 jídlo denně), bude servírována zelenina (sterilovaná nebo čerstvá), zeleninový salát nebo kompot.
· Jednotlivé porce jídel budou svojí gramáží jednotlivých surovin i jako celku odpovídat obecným zásadám přípravy a podávání jídel. 
· Hmotnost a množství jednotlivých složek oběda:

· maso v syrovém stavu 		120 g
· brambory vařené			300 g
· bramborová kaše			300 g
· opékané brambory			300 g
· americké brambory			150 g
· hranolky				150 g
· rýže					280 g
· těstoviny				280 g
· bramborové knedlíky			6 plátků
· houskové knedlíky			5 plátků
· polévka 				300 ml
· [bookmark: _GoBack]salát nebo kompot			100 g 
· nápoj					200 ml
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